


  = vegan

= vegetarisch

7. Tabule
Frischer Kräutersalat aus Petersilie, minze,

tomaten, Zwiebel und Bulgur mit Zitronen und
Granatapfelsauce

6,80

Salate

Suppen

2. Djo-Suppe (A)

Gerstensuppe aus Gersten, Karotten und

hühnerbrust

5,50€

1. Linsensuppe (A, C, H)
Rote Linsen mit Karotten, Zwiebeln und

Suppennudeln
5,00€

3. Gemischter Salat
salat, Tomaten, Gurken und Zwiebeln

4,90€

5. Fattusch (a)
 Salat, Tomaten, Gurken, geröstetes fladenbrot,

Granatapfelkerne und Granatapfelsauce
5,90€

 6. Feta Salat (G)
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, Schafskäse,

Petersilie und olivenöl
7,90€



  = vegan

= vegetarisch

vorspeise

8. hummus (N)
Fein pürierter Kichererbsen-Dip mit Tahini, Zitrone

und Knoblauch 
5,90€

9. hummus mit avocado (N)
Fein pürierter Kichererbsen-Dip mit Tahini, Zitrone, 

Knoblauch und avocado
6,60€

10. Tzatziki (G)
Griechischer Joghurt mit Gurken, Knoblauch und

Kräutern 
4,80€

11. Zeytoon Parvardeh (H)
Marinierte Oliven mit Walnüssen, Granatapfelsirup

 und frischen Kräutern
6,90€

12. kubeh (a)
Knusprige Bulgur-Fleischbällchen mit würziger

Füllung
6,90€



  = vegan

= vegetarisch

vorspeisen

13. falafel 5 Stück (A,L,N)
Knusprig frittierte Kichererbsenbällchen mit

 frischen Kräutern und orientalischen Gewürzen
7,30€

14. Sambosa 2 Stück (a)

Knusprig frittierte Teigtaschen, gefüllt mit würzig

mariniertem Hähnchenfleisch, Zwiebeln, frischen

Kräutern und feinen Gewürzen

vegie 6,80 chicken 7,50 

15. vorspeisenTeller (A,G,N)
Eine feine Auswahl orientalischer Spezialitäten:
Cremiger Hummus aus Kichererbsen und Tahini, 

cremiger avocado hummus,
erfrischendes Tzatziki mit Gurke und Knoblauch,

kashke bademjan,  
falafel und tandoori brot

für 2 personen 13,90€ 

12. kashke bademjan (G)
Persischer Auberginen-Dip mit karamellisierten

Zwiebeln, Knoblauch und getrocknetem
Molkejoghurt (Kashk) 

6,90€



  = vegan

= vegetarisch

22. hühner tikka
Zart gegrillte marinierte Hähnchenstücke

15,90€

20. spezial mix grillteller
 Ein spiess kabab, ein spiess hühner tikka, ein spiess

lamm tikka
26,90€

24. Kubideh
Kababspieß aus gewürztem lamm- und

Rinderfaschierten nach persischer Art zubereitet
16,70€

21. lamm tikka
Zart gegrillte marinierte Lammstücke

21,90€

hauptspeisen vom holzkohlegrill
alle hauptspeisen werden mit reis serviert.

23. arbailo kabab
Kababspieß aus gewürztem lamm- und

Rinderfaschierten nach kurdischer art zubereitet
17,50€



  = vegan

= vegetarisch

hauptspeisen vom holzkohlegrill
alle hauptspeisen werden mit reis serviert.

31. Vaziri
Ein spiess djudje kabab und ein spiess kubideh 

15,20€

34. lammkotelett
Zart gegrillt

22,90€

35. halbes hähnchen
gegrillt und mariniert mit
orientalischen Gewürzen

15,80€

33. Bakhtiari
Ein spiess djudje kabab und ein spiess lamm tikka

17,50€

32. soltani
Ein spiess kubideh und ein spiess lamm tikka

17,90€



  = vegan

= vegetarisch

39. ashak (a, G)                                                               
gedämpfte teigtaschen mit lauch, zwiebeln und

koriander. serviert mit einer knoblauch-joghurt-
sauce und einer tomaten-Linsen-Sauce

13,90€

45. bamiya
Zart geschmorte Okraschoten in einer 

aromatischen Tomatensauce mit Zwiebeln, 
Knoblauch und Gewürzen

12,70€

hauptspeisen

37. mahiche
Zart geschmorte Lammstelze mit reis

24,90€

38. Qabeli palau
Afghanisches Reisgericht mit geschmortem

Lammfleisch, Rosinen und Karotten
16,70€

40. mantu (A, G)
gedämpfte teigtaschen mit hackfleisch, zwiebeln

und koriander. serviert mit einer knoblauch-
joghurt-sauce und einer tomaten-Linsen-Sauce

15,90€

46. ghormeh sabzi
Zart geschmortes Lammfleisch mit frischen
Kräutern, roten Bohnen und getrockneten

Limetten 
15,80€



  = vegan

= vegetarisch

kindermenü

48. Mini kebab
aus gewürztem lamm- und Rinderfaschiertem für

den kleinen hunger  
10,90€

47. chicken nuggets & pommes (A, C, g)
Knusprig goldbraune Hähnchen-Nuggets mit einer

Portion Pommes
7,80€

fisch

43. lachs (D)

Saftiges Lachssteak, auf der Haut gegrillt und 

 mit frischem Zitronensaft und Kräutern verfeinert
19,90€

42. goldbrasse (D)
Frisch vom Grill – mit Kräutern und Zitrone

verfeinert,  außen knusprig, innen zart
28,90€ (nur auf vorbestellung)



  = vegan

= vegetarisch

50. basmati-reis
fein duftender basmati-reis, schonend gedämpft

und mit safran veredelt 
4,50€

51. pommes
aussen knusprig, innen weich mit einer

 aromatischen gewürzmischung
5,00€

52. naan (a)
weiches, ofenfrisches fladenbrot aus dem tandoor

1,80€

53. torshi
eingelegtes gemüse nach orientalischer art

3,90€

54. chutney
ein aromatisches, hausgemachtes dip aus frischen

kräutern, früchten und gewürzen
1,20€

beilagen



  = vegan

= vegetarisch

 kuchen des tages (a, c, g, h)

4,70€

safraneis (G)
Fein-cremiges Eis mit edlem Safran – zart würzig

und außergewöhnlich im Geschmack
6,20€

baklava 2 stück (a, g, h)

4,20€

faloodeh 2 stück (a, g, h)

4,20€

nachspeisen

schokoküchen

 2 stück (a, g, h)

4,20€



Getränke

coca cola/coca cola zero
0,33l 3,50€

fanta
033l 3,50€

sprite
0,33l 3,50€

almdudler
0,33l 3,50€ 

apfelsaft/orangensaft gespritzt
0,33l 2,80€ 0,50l 3,20€

Doogh
Joghurt-minze-getränk

0,50l 3,90€

soda
himbeer/zitrone/holunder

0,33l 2,70€ 0,50l 3,10€

leitungswasser
servicegebühr

0,33l 0,50€ 0,50l 0,70€

Redbull
0,33l 3,90€

vöslauer
prickelnd/still

0,33l 2,90€ 0,75l 4,90€

eistee
pfirsich/zitrone

0,33l 3,50€

apfelsaft/orangensaft pur
0,33l 3,20€ 0,50l 3,90€



kaffee & tee

espresso
2,60€

espresso doppelt
3,50€

espresso macchiato
2,90€

verlängerter
3,20€

cappuccino
3,50€

cafe latte
3,90€

melange
3,80€

orient kaffee
4,20€

safrantee
3,50€

verschiedene teesorten
grüntee, kamillentee, früchtetee, pfefferminztee

2,90€

schwarztee
klein 1,00€ groß 1,50€



A - glutenhaltiges Getreide
B - Krebstiere
C - Ei
D - Fisch
E - Erdnuss
F - Soja
G - Milch oder Laktose

Allergene (Buchstabencode & Kurzbezeichnung):

H - Schalenfrüchte
L - Sellerie
M - Senf
N - Sesam
O - Sulfite
P - Lupinen
R - Weichtiere



fereshteh wünscht
Të bëftë mirë

Смачна есці
Prijatno

Приятен апетит
Qu’aprofiti

Prufittate di u vostru ripastu

Uživajte u jelu

Dobrou chuť

Nyd dit måltid

Eet smakelijk

Naudi oma einet

Nauti ateriastasi

Bon appétit

Enjoy your meal

Genietsje fan jo miel

Smacznego

Guten Appetit

نوش جا ن
En guete

أتمنى لك وجبة شهی ة

disfrute de su comida

Jó étvágyat

Afiyet olsun

Njóttu máltíðarinnar

Καλή όρεξη
Buon Appetito

Gudden Appetit

Tlachd a ghabhail air do bhiadh

Desfrute a súa comida

Ашларыгыз тәмле булсын
どうぞお召し上がりください




